Wymagania edukacyjne

Przedmiot: Uslugi zywieniowe w hotelarstwie

Klasa 2

Ocena celujacy

Otrzymuje uczen, ktory spelnia wymagania na ocen¢ bardzo dobra oraz:

posiadt wiedz¢ obejmujacg catly program nauczania w danej klasie z zakresu ustlug

zywieniowych

zna obowiazujace podstawy formalno — prawne dotyczace bezpieczenstwa zywnosci
posiadl szersze wiadomosci z zakresu ustug gastronomicznych w hotelarstwie,
potrafi samodzielnie zaplanowac¢ positki zgodnie z normami zywienia

wykazuje dodatkowe zainteresowania zagadnieniami z ustug zywieniowych w hotelarstwie

samodzielnie rozwigzuje postawione mu problemy

jest kreatywny 1 tworczy oraz osigga sukcesy w konkursach z hotelarstwa
wyroznia si¢ wysoka kultura osobistg

biegle postuguje si¢ fachowa terminologia

umiejetnie stosuje wiedze z innych przedmiotéw

samodzielnie rozwija wlasne uzdolnienia

samodzielnie i bezblednie redaguje i sporzadza dokumenty

samodzielnie rozwigzuje zadania problemowe, proponuje rozwigzania nietypowe
korzysta z r6znych zrédet wiedzy,

reprezentuje szkote w konkursach przedmiotowych uzyskujac tytut laureata i finalisty
terminowo realizuje zadania,

Ocena bardzo dobry

Otrzymuje uczen, ktory spelnia wymagania na ocen¢ dobra oraz:

dokonuje charakterystyki sktadnikow pokarmowych

wyjasnia znaczenie sktadnikow pokarmowych dla organizmu czlowieka

uktada jadtospisy zgodnie z przyjetymi zasadami

uzasadnia role gastronomii w zaspokajaniu potrzeb klienta

potrafi scharakteryzowa¢ metody podawania $§niadan

samodzielnie i poprawnie dostosowuje formy podawania $niadan do oczekiwan gosci
potrafi scharakteryzowac¢ bielizng stotowa

potrafi samodzielnie dobra¢ zastawe stotowa do okreslonego menu

sprawnie postuguje si¢ zdobytymi wiadomos$ciami i potrafi dokona¢ praktycznych rozwigzan,

a jego wiedza jest tworcza

Ocena dobry
Otrzymuje uczen, ktory spelnia wymagania na ocen¢ dostateczng oraz:

wyjasnia zasady planowania positkow

rozroznia sktadniki pokarmowe niezbedne dla organizmu cztowieka
analizuje elementy sktadowe $niadan

z pomocg nauczyciela lub w grupie okresla zasady racjonalnego zZywienia
potrafi scharakteryzowa¢ wybrane rodzaje $niadan

potrafi ~ scharakteryzowa¢  czynniki  niebezpieczne 1 szkodliwe  wystgpujace

w gastronomicznym Srodowisku pracy
wyjasnia, jak dziatajg czynniki szkodliwe na organizm cztowieka
wymienia gtowne zasady HACCP



podaje zasady planowania positkow

dobiera bielizne stotowa

potrafi poprawnie wykorzystywa¢ zdobyte wiadomosci i rozwigzywac¢ typowe problemy
teoretyczne i1 praktyczne z zakresu ustug zywieniowych w hotelarstwie,

wyrdznia si¢ wysoka kultura osobistg

prawidtowo sporzadza typowe dokumenty, (bez pomocy nauczyciela)

raczej aktywnie uczestniczy w zajeciach

Ocena dostateczny

Otrzymuje uczen, ktory spelnia wymagania na ocen¢ dopuszczajacq oraz:

wymienia elementy, ktére maja istotny wptyw na prawidtowe planowanie positkoéw
wymienia elementy sktadowe §niadan

wymienia techniki przygotowania i formy podawania §niadan

rozrdznia bielizne stotowa

potrafi wymieni¢ zastawe stotowg do podawania $niadan

potrafi wymieni¢ sposoby ochrony przed czynnikami niebezpiecznymi i1 szkodliwymi
wystepujacymi w srodowisku pracy

przedstawia zakres ushug gastronomicznych w obiektach hotelarskich

wymienia zasady ergonomii w gastronomii hotelowej

wymienia grupy pracownikow gastronomii hotelowej

stara si¢ samodzielnie rozwigzywac ¢wiczenia,

probuje wiaczaé si¢ do dyskusji.

wyro6znia si¢ kultura osobistg

nie potrafi interpretowa¢ wynikow (wycigga¢ wnioskow)

redaguje dokumenty, popetiajac bledy

niezbyt aktywnie uczestniczy w zajeciach

Ocena dopuszczajacy

Otrzymuje uczen, ktory:

zna podstawowe skladniki pokarmowe
potrafi wskaza¢ zrodta wybranych sktadnikow odzywczych
podaje metody i techniki przygotowania $niadan
potrafi wymieni¢ rodzaje nakry¢ oraz bielizng stolowa
rozrdznia rodzaje zaktadow gastronomicznych
zna przepisy bhp i sanitarno-epidemiologiczne obowigzujace w gastronomii
zna zasady racjonalnego Zywienia
potrafi wymieni¢ komorki organizacyjne wspolpracujace z gastronomia
zna podstawowe pojecia dotyczace ustug zywieniowych
zna zasady kultury obstugi gosci
wie jak dobiera¢ zastawe stotowa
wymienia ustugi zywieniowe w wybranej ruchomej bazie noclegowe;j
wymienia zasady tworzenia jadtospisow
stara sie, przy pomocy nauczyciela, wykonywac ¢wiczenia
nie potrafi samodzielnie wyciaga¢ wnioskow
stosuje zasady bhp na stanowisku pracy
nie jest aktywny na zajg¢ciach

Ocena niedostateczny

Otrzymuje uczen, ktory:

nie opanowat podstawowej wiedzy dotyczacej ustug zywieniowych w hotelarstwie,



nie potrafi rozwigzywac probleméw o podstawowym stopniu trudnosci nawet przy pomocy
nauczyciela

nie przestrzega regulaminu pracowni, przepisOw bhp na stanowisku pracy

nie umie wigza¢ wiadomosci teoretycznych i praktycznych

nie potrafi rozwigzywaé zadan nawet o niewielkim stopniu trudno$ci (nawet przy znacznej
pomocy nauczyciela)

nie potrafi sporzadza¢ dokumentow, nawet przy znacznej pomocy nauczyciela

nieterminowo realizuje zadania

jego wiedza uniemozliwia mu kontynuowanie nauki w nastgpnej klasie czy ukonczenie
szkoty



